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Assortiment de salaisons et fromages de nos régions
Pissaladière du Chef et son confit d’oignons

Club-sandwich au jambon d’alpage et vacherin 
Mini sandwich au magret fumé, compote de pommes

Bonbons de crispy de volaille et sa sauce piquante
Brusquette aux tomates de notre région

Mousse aux fruits des bois
***

Sélection de vins  (1/4 bt. en tout / pers.) 
Cave des Viticulteurs de Bonvillars, Chasselas Les

Nonnes, 2020
Cave des 13 Coteaux, Balinoir, 2020

*

56.00 CHF/p
(minérales, bières, jus de pommes et café inclus)
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Assortiment de salaisons et fromages de nos régions
Pissaladière du Chef et son confit d’oignons

Club sandwich au jambon d’alpage et vacherin
Tajine au quinoa et ses légumes du marché confits 

Mini sandwich au chèvre et miel
Tartare « La Fabrica » pur bœuf aux noisettes torréfiées

Bonbons de crispy de volaille et sa sauce piquante
Quenelle de truite fumée aux citrons confits

Salpicon onctueux de papet vaudois (octobre à mars)
Gaspacho à la tomate maison (avril à septembre)

Salade de fruits du moment
Mousse aux fruits des bois 

***
Sélection de vins  (1/4 bt. en tout / pers.)

Cave des Viticulteurs de Bonvillars, Chasselas Les
Nonnes, 2020

Vignoble cousin, Cuvée blanche, 2020
Cave des 13 Coteaux, Balinoir, 2020

Cave du Château de Valeyres, Le Courson, 2020
*

78.00 CHF/p
(minérales, bières, jus de pommes et café inclus)
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Assortiment de salaisons et fromages de nos régions
Pissaladière du Chef et son confit d’oignons
Club sandwich jambon d’alpage et vacherin

fribourgeois
Verrine de tartare de dorade et pomme Granny Smith
Mini sandwich au magret fumé, compote de pommes 
Tartare « La Fabrica » pur bœuf aux noisettes torréfiées

Crostini au basilic et fromage de chèvre
Bonbons de crispy de volaille et sa sauce piquante
Salpicon onctueux de papet vaudois (octobre à fin

mars)
Gaspacho à la tomate maison (avril à fin septembre)

Gambas en habit de coco, sauce aigre douce
Mousse aux fruits des bois

Mousse au chocolat
Mini Opéra 

Sélection de mignardises (2/p) 
***

Sélection de vins  (1/4 bt. en tout / pers.)
Cave des Viticulteurs de Bonvillars, Chasselas Les

Nonnes, 2020
Vignoble cousin, Cuvée blanche, 2020

Cuvée Emilie, Mousseux Méthode traditionnelle, Brut
Cave des 13 Coteaux, Balinoir, 2020

Cave du Château de Valeyres, Le Courson, 2020
*

112.00 CHF/p
(minérales, bières, jus de pommes et café inclus)
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