
Cocktails dînatoires

C O C K T A I L  D ' E X C E P T I O N
C H O I S I S S E Z  V O S  B O U C H É E S

S E L O N  V O S  E N V I E S
( D È S  2 0  P E R S O N N E S )

S U R  D E M A N D E

U N E  E N V I E
P A R T I C U L I È R E  ?  N O U S
S O M M E S  L À  P O U R  Y
R É P O N D R E

L A F A B R I C A @ E X P L O R I T . C H

T O U S  N O S  P R I X  S O N T  T T C  

B O U C H É E S  F R O I D E S

Verrine de tartare de dorade aux pommes Granny
Smith
6 CHF

Canapé au foie gras de canard
7 CHF

Mini blinis de tarama aux œufs de truite
7 CHF

Saumon au wasabi et sauce soja crémeuse 
7 CHF

Tartare de bœuf aux noisettes torréfiées et à
l’Etivaz
7 CHF

Fera du lac fumé et fenouil 
7 CHF

Mini sandwich tête de moine, noix et jambon cru
du pays

7 CHF





Pastilla de poulet cannelle et amandes

7 CHF

Risotto aux champignons et parmesan
6 CHF

Tartelette ratatouille et confit de buffala
6 CHF

Mini hamburger et sa sauce BBQ maison
7 CHF

Gambas en habit de coco, sauce aigre douce 
6 CHF

Mignons d’agneau aux épices, pruneau et abricot 
8 CHF

Saint-Jacques à la mangue 
7 CHF

Espuma de papet vaudois 
6 CHF

Tajine aux légumes et quinoa 
6 CHF
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B O U C H É E S  S U C R É E S



Ardoise de 4 fromages de la région

12 CHF

Assortiment de 3 verrines : Mousse au chocolat,
fruits et panacotta 

8 CHF

Tartelette aux fruits 
5 CHF

Mini Opéra 
4 CHF

Tiramisu 
4 CHF

Salade de fruits frais 
3 CHF

Mini baba au rhum 
4 CHF

Plateau de fruits exotiques coupés
6 CHF






Les boissons ne sont pas incluses







N O M B R E  M I N I M U M  D E  P I È C E S  
8  P O U R  U N  A P É R I T I F
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C H O I S I S S E Z  V O S  B O U C H É E S
S E L O N  V O S  E N V I E S

C O C K T A I L  D ' E X C E P T I O N





L E S  C L A S S I Q U E S
( D È S  2 0  P E R S O N N E S )

C O C K T A I L  D I N A T O I R E  1

Assortiment de salaisons et fromages de nos régions
Pissaladière du Chef et son confit d’oignons

Club-sandwich au jambon d’alpage et vacherin
fribourgeois

Mini sandwich au magret fumé, compote de pommes
Bonbons de crispy de volaille et sa sauce piquante

Brusquette aux tomates de notre région
Mousse aux fruits des bois











Sélection de vins  (1/4 bt. en tout / pers.) 



Cave des Viticulteurs de Bonvillars, Chasselas Les
Nonnes, 2020

Cave des 13 Coteaux, Balinoir, 2020





56 CHF / personne
(minérales, bières, jus de pommes et café inclus)
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Assortiment de salaisons et fromages de nos régions
Pissaladière du Chef et son confit d’oignons

Club sandwich au jambon d’alpage et vacherin
fribourgeois

Tajine au quinoa et ses légumes du marché confits 
Mini sandwich au chèvre et miel

Tartare « La Fabrica » pur bœuf aux noisettes torréfiées
Bonbons de crispy de volaille et sa sauce piquante

Quenelle de truite fumée aux citrons confits
Salpicon onctueux de papet vaudois (octobre à fin

mars)
Gaspacho à la tomate maison (avril à fin septembre)

Salade de fruits du moment
Mousse aux fruits des bois 













Sélection de vins  (1/4 bt. en tout / pers.)


 

Cave des Viticulteurs de Bonvillars, Chasselas Les
Nonnes, 2020

Vignoble cousin, Cuvée blanche, 2020
****

Cave des 13 Coteaux, Balinoir, 2020
Cave du Château de Valeyres, Le Courson, 2020








78 CHF / personne
(minérales, bières, jus de pommes et café inclus)

L E S  C L A S S I Q U E S

S U R  D E M A N D E
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C O C K T A I L  D I N A T O I R E  2



Assortiment de salaisons et fromages de nos régions
Pissaladière du Chef et son confit d’oignons
Club sandwich jambon d’alpage et vacherin

fribourgeois
Verrine de tartare de dorade et pomme Granny Smith
Mini sandwich au magret fumé, compote de pommes 
Tartare « La Fabrica » pur bœuf aux noisettes torréfiées

Crostini au basilic et fromage de chèvre
Bonbons de crispy de volaille et sa sauce piquante
Salpicon onctueux de papet vaudois (octobre à fin

mars)
Gaspacho à la tomate maison (avril à fin septembre)

Gambas en habit de coco, sauce aigre douce
Mousse aux fruits des bois

Mousse au chocolat
Mini Opéra 

Sélection de mignardises (2/p) 














Sélection de vins  (1/4 bt. en tout / pers.)


 

Cave des Viticulteurs de Bonvillars, Chasselas Les
Nonnes, 2020

Vignoble cousin, Cuvée blanche, 2020
Cuvée Emilie, Mousseux Méthode traditionnelle, Brut



****

Cave des 13 Coteaux, Balinoir, 2020
Cave du Château de Valeyres, Le Courson, 2020








112 CHF / personne
(minérales, bières, jus de pommes et café inclus)

L E S  C L A S S I Q U E S
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