
Nos
Menus
traiteur



T O U S  N O S  P R I X  S O N T  T T C  E T
S E R V I C E  I N C L U S

D U  2 1  D É C E M B R E  A U  2 1  M A R S
( D È S  2 0  P E R S O N N E S )

M E N U  H 1
Crème de butternut et ses tartines au

vacherin fribourgeois
***

Filet mignon de cochon rôti, risotto aux
champignons de Paris

***
Mousse légère aux fruits rouges et

spéculoos 
Supplément plateau de fromages CHF 7.00




CHF 45.00/p

S U R  D E M A N D E

U N E  E N V I E  P A R T I C U L I È R E  ?
N O U S  S O M M E S  L À  P O U R  Y
R É P O N D R E

L A F A B R I C A @ E X P L O R I T . C H

T O U S  N O S  P R I X  S O N T  T T C .  
L E S  B O I S S O N S  N E  S O N T  P A S
I N C L U S E S ,

M E N U  H 2
Noix de St-Jacques à la plancha, écrasé de

racines de persil croustillantes
***

Magret de canard au miel et gratiné de
chou-fleur

***
Chocolat croquant et son caramel au

beurre salé 
Supplément plateau de fromages CHF 7.00




CHF 60.00/p

M E N U  H 3
Terrine de foie gras mariné, toast au pain

d’épices et saladine aux noisettes
***

Crevettes dorées aux épices douces et
velouté de potimarron

***
Filet de bœuf, écrasé de pommes de terre à

l’estragon et légumes racines
***

Mille feuilles aux baies 
Supplément plateau de fromages CHF 7.00




CHF 80.00/p

Hiver



T O U S  N O S  P R I X  S O N T  T T C  E T
S E R V I C E  I N C L U S

D U  2 2  M A R S  A U  2 0  J U I N
( D È S  2 0  P E R S O N N E S )

M E N U  P 1
Flan d’asperges et pommes de terre,

croutons à l’ail des ours
***

Bavette de bœuf suisse, risotto au
mascarpone et petits pois

***
Crémeux à la mangue et citronnelle

Supplément plateau de fromages CHF 7.00



CHF 45.00/p

S U R  D E M A N D E

U N E  E N V I E  P A R T I C U L I È R E  ?
N O U S  S O M M E S  L À  P O U R  Y
R É P O N D R E

L A F A B R I C A @ E X P L O R I T . C H

T O U S  N O S  P R I X  S O N T  T T C .  
L E S  B O I S S O N S  N E  S O N T  P A S
I N C L U S E S ,

M E N U  P 2
Crème de petits pois au basilic et bonbons

croustillants au Gruyère
***

Filet d’agneau, pommes de terre écrasées à
l’ail des ours et légumes printaniers

***
Sablé à la cannelle, pruneaux confits et

brunoise de fraises
Supplément plateau de fromages CHF 7.00




CHF 60.00/p

M E N U  P 3
Mousse légère de petits pois et ses bonbons

au crabe, basilic frit
***

Noix de St-Jacques en nage d’asperges
***

Caille rôtie aux morilles, écrasé de brocoli et
pommes de terre

***
Tartelette aux fraises et son coulis au thé

marocain
Supplément plateau de fromages CHF 7.00




CHF 80.00/p

Printemps



T O U S  N O S  P R I X  S O N T  T T C  E T
S E R V I C E  I N C L U S

D U  2 1  J U I N  A U  2 0  S E P T E M B R E
( D È S  2 0  P E R S O N N E S )

M E N U  E 1
Gaspacho de tomates jaunes et brunoise

d’antipasti
***

Filet de loup de mer à la plancha, jardin de
légumes et pommes de terre au romarin

***
Salade de fraises, coulis de fruits rouges et

meringue
Supplément plateau de fromages CHF 7.00




CHF 45.00/p

S U R  D E M A N D E

U N E  E N V I E  P A R T I C U L I È R E  ?
N O U S  S O M M E S  L À  P O U R  Y
R É P O N D R E

L A F A B R I C A @ E X P L O R I T . C H

T O U S  N O S  P R I X  S O N T  T T C .  
L E S  B O I S S O N S  N E  S O N T  P A S
I N C L U S E S ,

M E N U  E 2
Tartare de dorade au fenouil et citron vert,

saladine de saison
***

Rôti de veau confit, légumes du jardin et
pommes de terre mousseline

***
Croustillant de framboises et sa crème

légère à la vanille 
Supplément plateau de fromages CHF 7.00




CHF 60.00/p

M E N U  E 3
Tomates « rouges, jaunes et vertes »

marinées au basilic et sa mousse de burrata
à la crème de balsamique

***
Dos de cabillaud, son huile vierge aux olives

Calamata et écrasé de pommes de terre
***

Filet de bœuf et sa garniture d’été
***

Sablé breton à la fleur de sel et fraises du
pays en chantilly 

Supplément plateau de fromages CHF 7.00



CHF 80.00/p

Eté



T O U S  N O S  P R I X  S O N T  T T C  E T
S E R V I C E  I N C L U S

D U  2 1  S E P T E M B R E
A U  2 0  D É C E M B R E

( D È S  2 0  P E R S O N N E S )

M E N U  A 1
Carpaccio de cerf, coulis de pruneaux à

l’anis et condiment à la betterave
***

Ballotine de volaille pochée au thym, risotto
aux champignons

***
Moelleux tiède au chocolat noir et glace

vanille
Supplément plateau de fromages CHF 7.00




CHF 45.00/p

S U R  D E M A N D E

U N E  E N V I E  P A R T I C U L I È R E  ?
N O U S  S O M M E S  L À  P O U R  Y
R É P O N D R E

L A F A B R I C A @ E X P L O R I T . C H

T O U S  N O S  P R I X  S O N T  T T C .  
L E S  B O I S S O N S  N E  S O N T  P A S
I N C L U S E S ,

M E N U  A 2
Ravioli de fricassée aux champignons,

coulis crémeux
***

Filet de porc cuit à basse température, jus
au miel, légumes d’automne et pommes

mousseline
***

Cheesecake aux oranges sanguines
Supplément plateau de fromages CHF 7.00




CHF 60.00/p

M E N U  A 3
Carpaccio de St-Jacques au citron vert,

vinaigrette et mesclun de salades
***

Risotto à la courge et essence de truffe
noire

***
Filet de bœuf, sauce au Pinot noir et

légumes du marché
***

Tarte fine et crémeux au chocolat noir
Supplément plateau de fromages CHF 7.00




CHF 80.00/p

Automne






